Ingredients: Organic soybeans (soy), Water, Lactic acid,
Rhizopus oligosporus culiure.

Ingrédients : Féves de soya biologigues (soya), Eau,
Acide lactique, Culture de rhizopus oligosporus.
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HENRY'S TEMPEH, KITCHENER,ON tempeh.ca VEGAN } VEGANE

Consume within 5 days after opening. / A
consommer dans les 5 jours aprés I'ouverture.

Certified organic by / Gertifié biologique par Pro-Cert.

Fry with 1 thsp (15 mL) oil for 3-4 minutes per
side until the tempeh reaches 74°C internally.

| Faire frire avec 1 c. a soupe (15 ml) d’huile
pendant 3 a 4 minutes de chaque cété pour
que le tempeh atteigne une température interne
de 74 °C.



